AKTYWNOSC JEZYKOWA

T: Nauka na pamiec¢ wiersza , Pisanki” b

o
Etapy zapoznania z wierszem: ie
-Rodzice czytajq dziecku wiersz po raz pierwszy i zadajq pytanie o czym\
on opowiada. lle jest pisanek?
-Nastepnie prosimy dziecko by podczas drugiego czytania sprobowato
zapamietac jak najwiecej cech wyglqdu pisanek. Dziecko opowiada o
pisankach stosujqc liczebniki porzqdkowe.
-Przy kolejnym czytaniu prosimy by dziecko probowato dopowiadac
ostatnie stowo kazdego wersu.
- Ostatni etap to wspolne recytowanie wierszyka, a by¢ moze catkiem

samodzielne &

Pisanki - S. Aleksandrzak

Dzieci obsiadly stét i malujq pisanki:
Pierwsza ma kreski

Druga - kétka ztote

Trzecia - drobne kwiaty

Czwarta - duzo kropek

Pigta - srebrne gwiazdki

Szosta - znow zygzaki

Siodma - barwne kwiaty jak astry lub maki
Osma - waskie szlaczki z zieloniutkich listkéw
Dziewiqta — najwieksza - ma juz prawie wszystko:
I kropki i zygzaki i paseczkdow wiele

I czerwien i ztoto i btekit i zielen

I piekne kwiaty na jajku ktos posiat

Dumne byly z niego Hania i Matgosia

Teraz pora na troche zabawy ruchowej &)

https://www.youtube.com/watch?v=U2-187iDqU8

Zapraszamy dzieci do utozenia historyjki obrazkowej - "jajko”. Co byto
najpierw? - zachec dziecko do tego, by opowiedziato, co znajduje sie na
obrazkach, nastepnie wytnijcie je i utézcie w kolejnosci od pierwsze,
do ostatniego. Mozecie je przyklei¢ na kolejnej stronie w odpowie
okienkach. podobna historyjka znajduje sie w ksiqzce karty pracy cz. 3 str.75

W wolnym czasie mozna wykonaé pozostate zadania wielkanocne z ksigzeczki Karty pracy cz. 3


https://www.youtube.com/watch?v=U2-l87iDqU8

GIRLANDA WIELKANOCNA ( »

Zapraszamy teraz do wykonania girlandy wielkanocne".
Potrzebny bedzie kolorowy papier i kawatek sznureczka.
Wycinamy szablon krdliczka, od ktorego odrysowujemy kole
Nastepnie mocujemy do sznurka i girlanda do ozdobi
gotowa. Zamiast zajgczkow mozna zrobi¢ pisanki lub inne wielkanocne
symbole.
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DANIE DODATKOWE

Upieczcie z rodzicami mazurka:

KRUCHE CIASTO:

35 dag maki pszennej

5 dag cukru pudru

20 dag masta lub margaryny

2 z6ttka

1 tyzka gestej Smietany

MASA KAJMAKOWA: puszka gotowej masy kajmakowej

DEKORACJA:

Kandyzowana skorka pomaranczowa, rodzynki, ptatki migdatowe, suszone sliwki

PRZEPIS:

Make wysypac na stolnice, doda¢ masto i posieka¢ nozem na mate kawafki.
Dodac cukier puder, zéttka oraz Smietane i zagniesS¢ szybko ciasto, tak aby
powstata ISnigca kula. Ciasto zawing¢ w folie aluminiowg i wstawi¢ do lodéwki
na 1 godzine. Nastepnie rozwatkowac ciasto na grubosc¢ 0,5 cm (cze$¢ ciasta
odtozy¢ na boki mazurka - skrecone wateczki) i przetozy¢ do prostokatnej
foremki (24x32 cm) wytozonej papierem do pieczenia. Z pozostatej czesci
ciasta uformowac wateczki, skreci¢ po dwa, aby powstat tadny wzér, utozy¢ po
bokach ciasta, spod ciasta ponaktuwacé widelcem. Piec w temperaturze 200
stopni C przez 30 minut na jasno-ztoty kolor. Przestudzi¢. Mase kajmakowg
rozpusci¢ w garnku na matym ogniu i posmarowac ciasto. Kajmak
' udekorowac skorkg pomaranczowa,
rodzynkami, ptatkami migdatowymi i
kawatkami suszo Sli bi¢
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Kochane dzieci, drodzy rodzice (<)

Z okazji zblizajqgcych sie Swigt Wielkanocnych
sktadamy Wam najserdeczniejsze zyczenia:
duzo zdrowia, radosci, smacznego jajka,
mokrego dyngusa, mnostwo wiosennego
stonica oraz szybkiego powrotu

do przedszkola.

Wasze Panie: Basia, Asia i Marysia




